(> ~opA
< j%enu ERestau’zant %

/ — HOTEL VEVERI———
OMACKY
STUDENE - TEPLE
Tatarska omacka/ kesup ~ 25,- KC
Oméacka peprova (1,7,9) 45,- KC
Omacka nivova (1,7) 45,- K&

DEZERTY %
Kynuty knedlik 79,- K&

Sy Jeden kousek kynutého knedliku s boravkami,
strouhanym tvarohem a prepusténym maslem (1,3,7)

Palacinky se zrmrzlinou a Slehackou

2ks (1,3,7) 119,- K&
Kopecek zmrzliny 0 30,- Ké
vanilkova nebo ovocna

Y

DOBROTY K PIVU
Skvarkova pomazanka  89,-K&

domaéci Skvarkova pomazanka s chlebem, okurkou a cibuli/ 80 g/ (1,3,10)

Pikantni masova topinka 169,-K¢ _
2 ks topinky s pikantni masovou smési a zeleninovym le¢em /150 g/ (1,3 _‘

Bramborové lupinky 95,-K¢ :
domaéci bramborové lupinky s ¢esnekovym dipem /200 g/ '0,

\\ Nase prazené mandle 90,-K¢

% Seznam alergenti na vyZadani u obsluhy. www.hotelveveri.cz @\9
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STUDENE PREDKRMY

Domaci pastika  89,- K&
S brusinkami
podavana s chlebem /80 g/ (1,3,7)

POLEVKY

Hovézi vyvar 74,-K&
poctivy vyvar s jatrovymi
knedlicky nudlemi/3 dcl/ (1,3,9)

Toskanska polévka 74,-K¢é

husta rajcatova polévka
podavana se smetanou /3 dcl/ (7)

Hovézi gulas 209,- K&
Spekové a houskové knedliky
s ¢ervenou cibulkou /1509/ (1,3)

Svitkova na smetangé 237,- KC
s doméacim houskovym knedlikem /150g9/ (1,7,9)

Hovézi licka 233,- K&

na ¢erveném viné se Stouchanym bramborem /150g/ (1,9)
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Doba pfipravy jidel 20 - 30 min.
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BEZ MASA

Kynuté knedliky s bortvkami

3 kusy kynutych knedlikt se strouhanym
tvarohem a prepusténym maslem (1,3,7)

Smazeny syr

s domaéci tatarkou /100 g/ (1,3,7)
Spaghetti

aglio olio e pepperoncino /250 g/ (1,3)

Smazeny hermelin
s brusinkovym dipem /100 g/ (1,3,7)

Buchti¢ky s vanilkovym krémem 129,-K¢&

PRILOHY
Vateny brambor 49 ,-K¢é
Stouchany brambor 65,-K¢
@@ Bramborové hranolky 55,-Ké
O Americky brambor 57 ,-Ké
Za polovi¢ni porce Dusena zelenina na masle 79,-K¢

tétujeme 70% ceny.
Piejeme Vdm
DOBROU CHUT.

Seznam alergenti na vyZadani u obsluhy.

N tel.: +420 601 152 363
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JIDLA NA OBJEDNAVKU
Grilovany kufeci steak 198,- K&
kureci prsni grilovany steak na bylinkach a zeleninou dusenou na masle
Mix salatl 189,- K&

dresing z jogurtu, hof¢ice a medu, grilované kureci prso /400 g/ (7,10)

Smazeny kureci / veprovy Fizek 155,- K&
kufeci prsni fizek /150 o/ (1,3,7)

Pecené veproveé koleno
/1000 g/ (1,3,10)

+ kazdych dalsich 100 g za 25,-
Priprava ke konzumaci cca 40 minut.
Uzena veprova zebra 298,- Ké
uzena veprovéa Zebra v marinadé z medu a BBQ, hofcice, kien,

kozi roh, okurka a peceny chléb /600 g/ (1,3,7)
Priprava ke konzumaci cca 30 minut.

Steak z veprové panenky
s fazolovymi lusky,
prelity peprfovou omackou /150g/ (1,10)

Hovézi tatarsky biftek

mleté hovézi maso ) 1009/ 189,- K&
bez tepelné upravy, m

poda’vémestctpinkami (1,3) T,%)) Wy ({ﬁ@ )
Spaghetti 176,- K&

bolognese s parmazanem /250g/ (1,3,7)

Kralovské hradni dukaty @

na jehle smazené kureci fizecky
a smazené zampiony plnéné nivou /250g/ (1,3,7)
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