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STUDENE PREDKRMY

s brusinkami
podavané s chlebem /100 g/ (1,3,7)

Doméci pastika  89,- K& < o m(’)

POLEVKY \S

Hovézi vyvar 68,-K¢
poctivy vyvar s jétrovymi
knedlicky nudlemi /3 delf (1,3,9)

Toskanska polévka 68,-K&
husta rajéatové polévka
podévana se smetanou /3 dcl/ (7)

DOMACI JIDLA

Hovézi gulas 195,- K&
Spekové a houskové knedliky
s Gervenou cibulkou /150g/ (1,3)

Svigkova na smetané  207,- KE
s doméacim houskovym knedlikem /150g/ (1,7,9)

Hovézi licka 203,- K¢

[\ na Gerveném viné se stouchanym bramborem /150g/ (1,9) /}
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BEZ MASA
Kynuté knedliky s bortivkami 158,-K¢

3 kusy kynutych knedliki se strouhanym
tvarohem a prepusténym maslem (1,3,7)

Smazeny syr 145,-K¢
s doméci tatarkou /100 g/ (1,3,7)

Spaghetti 119,-K¢
aglio olio e pepperoncino /300 g/ (1,3)

Smazeny hermelin 165,-Ké

s brusinkovym dipem /100 g/ (1,3,7)

Buchticky s vanilkovym krémem 123,-K¢&

PRILOHY

Vareny brambor

Stouchany brambor
‘%ﬁ’ Bramborové hranolky
Americky brambor

Za polovitni porce Dusena zelenina na masle
Getujeme 70% ceny.
Pfejeme Vim
DOBROU CHUT.
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vyzidint u obsluby
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JIDLA NA OBJEDNAVKU ¢
Grilovany kufeci steak 178,- K&
kufeci prsni grilovany steak na bylinkéch a zeleninou dusenou na mésle
Mix salatd 169,- K¢
dresing z jogurtu, hoféice a medu, grilované kufeci prso /400 g/’ (7,10)
Smazeny kureci / vepfovy fizek 145,- K¢
kufeci prsni fizek /150 g/ (1,3,7)

Pecené vepfové koleno
#1000g/ (1,3,10)

+ kazdych da/s/ch 100 g za 25,- (K\? S
Uzena veprova Zebra 286,- K¢
uzend veprové zebra v marinadé z medu a BBQ, hoi¢ice, kien,

kozi roh, okurka a peceny chiéb /600 g/ (1,3,7)
Pfiprava ke konzumaci cca 30 minut.

Steak z vepFové panenky ‘\\
s fazolovymi lusky, ‘\';
prelity peprovou amackau 11509/ (1,10) Bl

Hovézi tatarsky biftek e &

295,- K&

1425,-za dalsich 100 g/

mleté hovézi maso 1009/ 158,- K&
bez tepelné pravy, °
podévéme s topinkami (1,3) % 200y 228,- K&

Spaghetti . 153,- K&
bolognese s parmazéanem /300g/ (1,3,7)
Kralovské hradni dukaty @ B3) g 197,- K&

na jehle smazené kufeci fizecky

a smazené zampiony pinéné nivou (250g/ (1,3,7) )kf
wwwhotelveveri.cz 5
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OMACKY

Tatarska omacka 25,- K¢
Specialni houbova (1,7)  35,- K&
Omécka peprova (1,7,9) 35,- KE
Omécka nivové (1,7) 35,- Ké

% DEZERTY %
Kynuty knedlik 69,- Ké

-5 Jjeden kousek kynutého knedliku s borivkami,
strouhanym tvarohem a prepusténym méslem (1,3,7)

Palacinky se zrmrzlinou a $lehackou

2ks (1.3,7) 94 - K&
Kopegek zmrzliny Q@% 25,- K&

vanilkové nebo ovocna )

DOBROTY K PIVU =
Skvarkova pomazanka  89,-K¢&
doméci Skvarkova pomazénka s Cerstvym chlebem, okurkou a cibuli /100 g/ (1,3,10)
Nakladany hermelin 89,-Ké rma
doméci nakiadany hermelin s jalaperio a pecive /100 g/ ,iuf \
Pikantni masova topinka 148,-K&

2 ks topinky s pikantni masovou smési a zeleninovym leem /150 g/ (1,3)

\\ Bramborové lupinky 75,-K¢

doméci bramborové lupinky s Gesnekovym dipem /200 g/

vy2ddant u obsluby.
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